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ITALIENSK POLITIKK OG OKONOMI -
HVOR GAR DET HERFRA?




SVEKKELSE | MANGE SENTRALE GKONOMISKE
FAKTORER

Gross domestic product at market price Total unemployment rate
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CONSUMER CONFIDENCE - USIKKERT FORTSATT,
MEN POSITIV ENDRING

Consumer confidence overall (Clima di Fiducia)
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FORBRUK AV OG
HOLDNINGER TIL VARE
PRODUKTER

Konsumpaneldata - Europanel

Seafood Consumer Insight (SCI) — TNS/Norges
sjgmatrad




HIEMMEKONSUM AV TORRFISK OKER, 2011-2013

Konsum av tgrrfisk, hjemme (utvannet + tarr)
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HJEMMEKONSUM AV BACCALA @KER 12013

Konsum av klippfisk/saltfisk, hjemme (utvannet + saltet/tarr)
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FREQUENCY OF STOCKFISH (DRIED COD-FISH)

CONSUMPTION - ALL MEALS
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Seafood Consumer Insight (SCI) - Source: TNS Gallup/NSC 2013 - Breakdown: Year - n=2003 Question: Q5 seatooane

Filters: 2012, 2013, Country(s): Italy



FREQUENCY OF STOCKFISH (DRIED COD-FISH)
CONSUMPTION — WEEKDAYS
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FREQUENCY OF BACCALA(SALT & DRY)
CONSUMPTION — WEEKDAYS
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RECALL OF NORGE-LOGO
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Seafood Consumer Insight (SCI) - Source: TNS Gallup/NSC 2013 - Breakdown: Year - n=2003 Question: Q25 Seafood.no

Filters: 2012, 2013, Country(s): Italy



KNOWLEDGE OF NORWAY AS A STOCKFISH (DRIED COD-
FISH) PRODUCER
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PREFERRED ORIGIN OF STOCKFISH (DRIED COD-FISH)
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Seafood Consumer Insight (SCI) - Source: TNS Gallup/NSC 2013 - Breakdown: Year - n=2003 Question: Q7 Seafood.no

Filters: 2012, 2013, Country(s): Italy



PREFERRED ORIGIN OF BACALHAU(SALT & DRY)
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ATTITUDES TOWARD SEAFOOD
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PRESS TRIPS TO NORWAY
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uesto elemento.

A 2 persone piace d
vidi

At 0
© & altri 5 piace questo elementy,

Laura La Posta - /zuralaposta 1h
In #Norway with @Panbagnatoblog @cotti_char @LuanaMaltese
)Seafood_Norway. Clean waters for #salmon yfrog.com/gyme1ij]
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Have u ever seen the ... —panbagnato #baccala #norvegia | e~ © chet ialiang " '° Mt norvegege, |,

instagram.com/p/esPoPTMcWHN/

Espandi

. *
Ad. Value: 31.636€

Gazzetta del Sud
Martedi 20 agosto 2013 e
R L ey | ROI: 1,8x

dotto, di cuilaprovinciareggina é una delle importatrici principali
*still to be completed

Investment: 17.300€

Nostro in Norvegia per imetodi di p

Ecco come lo stoccafisso arriva dalle Isole Lofoten alle tavole calabresi

Uso del prodo i maggor
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GENERATED ARTICLES

Oggi 11.10.2013

“% tra 1
‘ati lo stoccafisso €

i i inatio che £isco-
e {sti di un nuovo stile c}xl.mar e
s jenti della cradizione, Pe

pre ghi ingeed e replicabili 3 casa PEr 8-

Starbene 08.2013

| | stoccafisso sipresta a
~Lricette veloci e light?

piacti moderni facxlmemm con amici ¢ parentt -
cuti successi gastron! nali riviste da Rugiatt © e
: tradizio L’ESPERTA

Tutte le ricette

nate da- o In effetti lo stoceafisso ha po-
compﬂg mmcf\ti chissime calorie: 91 per etto. Se
gh abb‘ lo compri gia ammollato (lo trovi al
propos super) puoi cucinarlo in una man-

ciata di minuti. Ecco una ricetta
semplicissima, ideale per I'estate: le
bruschette di stoceafisso norvegese

Chiara Maci
esperta di cucina e

food blogger di www.
no alla mediterranea. sorelleinpentola.com
fiordisa ePrepara un trito di aglio ¢ cipol-  CEE———
101

Ia e fallo soffriggere in una padella
con un filo d'olio extravergine d’oliva. Aggiungi 800 g di
stoceafisso ammollato e tagliato in pezzi grandi e cuocilo
per 7-8 minuti.

© Unisci 3 pomodori cuore di bue tagliati a pezzetti,
50 g di olive nere e qualche foglia di basilico. Termina
la cottura in 5 minuti. Togli dal fuoco e aggiungi 50 g di
mais in scatola. Tosta 4 fette di pane pugliese in un grill e
poi disponi su ognuna lo stoceafisso e il suo condimento.
® La bruschetta ¢ perfetta servita fredda come anti-
pasto o come secondo piatto (le dosi sono per quattro
persone). Tagliando invece il pane in quadrati piti piccoli,
puoi creare degli ottimi finger food, ideali per I'aperitivo!

elnvialemedomande b

AUANO | SALUTE | LABTALA | WAS=

portale dé‘I‘Grup'po Adnkronos

@ seguici su n B e B = newsieter ()

NEWSREGIONI AKI ITALIANO | AKI ENGLISH | LAVORO | SPECIALI | SECONDOME | MEDIACENTER
IMMEDIAPRESS

Almanacco del giomo - Oroscopo - Meteo - Mobile - Pad - SUS

Daily_Life > B:

© > Pasqua segreto per feste gustose e 'light'

Pasqua: nutrizionista, stoccafisso segreto per
feste gustose e 'light'

ultimo aggiomamento: 25 marzo, ore 11:22
Se non si riesce a resistere ai peccti di
gola, nessun problema. L'importante &
scegliere le ricette giuste

B woa

Ad. Value:
521.810 €
ROI: 28x

Adnkronos Salute

25.03.2013

Investment: 18.500 €

Sette 24.03.2013

Stoccafisso
di Norvegia per
domeniche gustose

1 weekend é il momento

ideale per concedersi
piccoli piaceri, soprattutto
a tavola. La domenica, in
particolare, é dedicata ai
pranzi con amici o parenti.
Per non rinunciare ai peccati
di gola é necessario pero
“Scegliere gli ingredienti
giusti, combinandoli in
maniera equilibrata” come
spiega il nutrizionista Andrea
Poli, Direttore scientifico
della Nutrition Foundation of
Italy. “Ideali sono le portate
a base di pesce - continua
Poli - come la combinazione
Stoccafisso di Norvegia,
spezie e olive nere, che
puo essere una piacevole
sorpresa. Lo stoccafisso ha un
eccellente valore nutrizionale
e un elevato potere saziante.
Olive nere e
spezie sono
ricche di
antiossidanti
in grado di
ridurre i danni
causati dai
radicali liberi
all’organismo” .




REGIONAL TV PROJECT

Franco Favaretto

Ad. Value:
3.588.500 €
ROI: 179x

. . Investment: 20.000 €
Danilo Ange
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MEETINGS WITH THE RETAILERS

aterials in 66 POS
Il the 16th of

Promotional m
from the 03rd ti
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RETAIL SEMINARS

ext ones in

program:
-Esselunga
-Carrefour

educational bennet 19.02.2013

® You replied to this message on 21/02/2013 12:56.
Sent: mercoledi 20/02/2013 14:05

Volevo ringraziarvi per I'ottimo svolgimento della giornata di
ieri, sia per il programma che lo sviluppo successivo.

La forza vendite & stata entusiasta sia della parte didattica sia
per la parte showcooking.

Brave e bravi ancora.

La ns. giornata e continuata poi con la riunione di reparto
all'interno della quale si & discusso sul come poter portare in
vendita i tagli e i prodotti alternativi visti ieri.

D'accordo con i ns. ispettori, effettueremo, relativamente al
salmone, deitest perl mese su alcuni puntivendita ,provando
ad esporre su un vassoio insieme con i filetti disalmone itaglia
farfalla, i cubetti e valuteremo insieme con il ns. controllo
qualita la possibilita di proporre i prodotti elaborati con
stoccafisso( cubetti o triangoli di salmone ripieni di stoccafisso).
Al seguito dei risultati scaturiti, a fine marzo, valuteremo se
estendere la prova a tutti i punti vendita.

eatfood Council
Seafood.no

Cordiali saluti



FESTIVAL MATERIALS - STOCKFISH

Development of new Stockfish and Baccala materials, to be employed

during festivals. stockfish
e Card *
dispenser

Apron
Stoccafisso di
Norvegia/
Baccala di
Norvegia

Baccala card + dispenser

IL BACCALA DI NORVEGIA

N
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OWNED MEDIA OPTIMIZATION

.
NORGE. Fiordisapori | 1l gusto dei mari norvegesi da portare in tavola . ‘-\

& -

Benessere Gourmet Bambini Facili Amici Antipasti Dieta

Polpette di Baccala » =
2
H
Una ricetta semplice per i picnic 7]

primaverili a base di Baccali di Norvegia o
come antipasto per cene in famiglia.

L. 20-40 min
& Molto facik

2
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3
s
g
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5 . A M — " o
Flordlsaporl | il gusto dei mari norvegesi da portare in tavola

& 90sad || asesedayd

Fiordisapori
s B Jec g
> —
Millefoglie di patate, Risotto verde con salmone \'\;;—/““’
salmone affumicato & | affumicato e mozzarella di prcrt S0 ISCRIVITI ALLA
L«:v;l';laig:o morbido al ':;5':' NEWSLETTER Insalatina di rucola e mela con marinata
FIORDISAPORI di Salmone Norvegese | Simone Rugiat...

Insalata di salmone
affumicato, peperoni gialli
panna acida »

Salmone affumicato con
misticanza, pesche e
capperi »

O OO

Rotolo di salmone
affumicato, frittatina e
caprino alle erbe »
o H© OO

Tortelli di pasta sfoglia con
Salmone & sesamo »
L B B

Ogni mese, idee per squisite ricette
stagionali, promozioni e molto altro!

Le ricette di Simone Rugiati

Dadi di Salmone Norvegese in panure Salmone Norvegese marinato,

44489 visualizzazioni 4 anni fa

Un lunchbox: la pausa pranzo in ufficio. Ma senza
panini o insalate, bensi un piatto sano con il
Salmone Norvegese. Una ricetta suggerita da
Simone Rugiati che si pud preparare la sera e
consumare il giorno dopo

ISCRIVITI ora al canale per scoprire tante gustose
ricette tratte da http://www fiordisapori.it/

Insalata di Stoccafisso di Norvegia

colorata | Simone Rugiati per Fiordi... zucchine e salsa allo zenzero | Sim... tiepido marinato e agrumi | Simone...

di Fiordisapori

7

di Fiordisapori 3.228 visuali

di Fiordisapori 20.305 visualizzazioni



NEW SYSTEM OF ORDERING MATERIALS

il Importers and clients divided in 3
7-.—‘.-3 w4 X " V‘P- . . ay g
T e dlffere_nt clusters; p(_)SSlblIlty (_)f
% & g B 0w ree e 6] O s - choosing and ordering materials
— - online.

E P
Contatti

Controlla che | tuol dati siano corretti Selezlona | materiall POP da richledere

*Azenda:  Supermercato SPA Totale massimo kit consentiti: 30 Richiesti: 10 Gentike

*Indinzzo: Vi Europa, 12 "f‘*‘"’"‘ 10 %] Kk Salmene affum. j' ON 13 Prossne Lo cemarihieni 14 NABITE U UN MUOYE BIREMA Srbee ' Le cordsntics i

-CAP: - B ey | SMetiiaire G Crdirs O matnddl Narge In mado Bomphis © rapis. Per crdrars | matandl, il
o100 ‘ Q E soMpllnents acedirs 4 WGuants vk

*Otia: milano 2 o :

*Provincia:  M] e g ismataalinar ge £

*Telefono:  02/10000000

Fax:
02/10000002 OO
“Emai: Info@suparmercatospa it [0—3
‘ A i e = =) ordini @ potrad raamat ESs &
Persoe & nfermento H La - #1200 da Nol EEamNets & o tersma o saddetans

22 ora “ e
Ia Su Qenas in furpane dala g 4 Magseano

Lo rehwaste dowanne pervanss antro § 10 sottessbre. Gopo tae 588 non Sad o
POsabie Dnae « maresal

*Cognome:  Rossi
*Noms: Mano

GUPHOL P Jirenvia 4

*Tutti | daty con Fasts om0 obdd Concludi 1a richiesta 1 NOEA P r i e

~ Lo Eanm g Ny

@ rtoret R

http://materiali.fiordisapori.it/

Newsletter

Newsletter = order - selection of materials needed - shipment
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http://materiali.fiordisapori.it/
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FISHMONGERS AND STREET MARKETS

Rotair BACCALA/
T STOCCAFISSO
FISHMONGERS
MATERIALS

Norwegian Seafood Council N@l?p}
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Seafood.no



HAPPY STOCKFISH HOUR CAMPAIGN

» Focus on stockfish to be proposed with modern and easy recipes
Event target: media, industry, consumers

* Young chef scouting

« Relation building event

« Stockfish ambassador program

« 2 city involved: ambassador’s city and Milan

10 years
project to be
renewed in
2013!




MEDIA CAMPAIGN STOCCAFISSO/BACCALA -
NOV/DEC

Regional TV-projects

i e 2 O,
‘/)c IA ::n;‘“/
_ i) OCC 4

Advertorials
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Opportunities

also for
SALMON MEDIA CAMPAIGN SIS el
baccala!
Month
Week | 205 | 632 [ 33-19[2026] 272 | 30 [206] 3724 252 [ 28 | g-a5 | 26-22] 2329 |
Week n° L so | s 42 [ a3 | el 45 L w6 L w7 | 48 ] 4o f 50| 53| 52|
n n MEDIASET,
20 20 LA EXTRA lic
FOOD Plan I [ — © B
Est. Grp's 57 10,08 10,08 10,08 13,58 13,58 CAIRERDROSS)
IS <  roxlife
EVERYDAY Plan P8o | Rai | Rai | | Rai |
Est. Grp's 175 82,80 30,69 30,688 30,69 Qd
TOTAL TV 5
Est. Grp's 92,88 40,77 40,77 44,27 13,58
Reach 62%
Ots 3,75
Net Contacts 3289000 3289 000
20" 20" Youl)"
Food Web TV I | R"im  [DEY mepiseT]|
Grp's i

Reach

XAXIS

SUMMIENE STLLA SERA SF

I I I N O S N N |

Branded Content —
Grp's 322,46 Lospressofood&wine  KASLIE)

NISSIMO  gianaatteranc

Reach 27,67 (‘;:j BL
Ots 11,7

a tavanal

PRINT
1 {1 [ 1 | |
Est. Grp's 65,7
Reach 37,53
(0] 43 1,75
Net Contacts 1834 000




REGIONAL JOINT PROMOTIONS

NSC is open to receive proactive proposals to support local and regional
promotional campaigns with Italian importers

NSC can deliver its promotional materials and evaluating also the
possibility to activate ISP days with hostess/promoters

E.LECLERC

*'CONAD

o

Auchan
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BACCALA SEMINAR - 7T OCTOBER, NAPLES

PROGRAM

* The global market for Norwegian cured products

Export from Norway to Italy and total import to Italy — long term and recent developments. By
Ove Johansen, Branch Manager/Market Analyst Codfish, Norwegian Seafood Council.

* The Italian market for baccala

Market development, potential, competition and products — challenges and opportunities.
Presented by an Italian producer (Speaker to be decided).

* Scientifical project regarding Baccala products

What is the “real baccala”? Presented by Frank Jacobsen, Head of Industry/production
Whitefish, The Norwegian Research Fund (FHF).

* The Italian Out-of-home consumption

Developments over time and present situation. Presented by Matteo Figura, Food Service
Director, NPD Group Italy.

* The Norwegian Baccala and stockfish experience

Products for restaurants. Presented by Chef Nino Rossi, Ristorante || Gabbiano and
Calabretto/Azienda Agrituristica Antonino Rossi.

* |talian consumption of cured products

Consumer attitudes, development in consumption, distribution channels — challenges and
opportunities. Presented by Merete N. Kristiansen, Norwegian Seafood Council.

. . P
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Seafood from Norway.
Raised in clear, cold water.




